TZINGANA (Zigeuner)
IGT

Tzingana ist ein intensiv fruchtiger, ausgewogener Wein
mit einer eleganten Gerbstoffnote (Tannine). Tzingana
ist ein Cuveé im Bordeaux-Stil, bestehend aus Merlot
(45%), Cabernet Sauvignon (20%), Cabernet Franc (20%)
und Petit Verdot (15%). Der einzigartige Charakter dieses
Weines entsteht durch die gemeinsame Vinifikation
aller 4 Rebsorten, die eine groBere Komplexitat und
Integration ermaglicht. Nach natdrlicher alkoholischer
Garung im Edelstahltanks, wird der Wein in franzosische
Eichen-Barriques umgefiillt, wo er den biologischen
Saureabbau durchlauft. Der Wein bleibt fir mindestens
24 Monate in Eichenfassern (Barriques und Tonneaux),
und anschlieBend reift er weitere 12 in der Flasche.

Dieser gehaltvolle Wein ist vollgepackt mit komplexen
und weichen Fruchtkomponenten. Seine Gerbstoffnote,
seine Saure und die Kirschnote sind unverkennbar
toskanisch. Auch die typischen Bordeaux-Aromen von
frischen schwarzen Johannisbeeren, Heidelbeeren und
angenehm mineralische Untertone sind zu finden. Dieser
Wein kann gelagert werden, um ihn in spateren Jahren
zu genieBen, aber verspricht auch bereits von Beginn an
hochsten Trinkgenuss.

Ertrag pro Hektar (ca.):
Jahrliche Abfillmenge:

2.000 kg

100 - 200, 1500mL

Voraussichtliche Lagerfahigkeit: 15 - 20+ Jahre

0z Clarke - Supertuscan Blends

Ausgewahlt unter den besten Produzenten

Falstaff

2006: 92 Punkte; 2005: 90 Punkte; 2004: 92 Punkte

Nicolas Belfrage
Ausgewahlt unter den Top 5 Bordeaux Blends der Toskana

Wine Spectator
2001: 91 Punkte

Robert Parker - Wine Advocate
1999: 90 Punkte; 1997: 92 Punkte

Gambero Rosso
1997: Tre Bicchieri (drei Glaser)

1.200 - 1.500, 750mL;



SA’ETTA (Blitz)
Chianti Classico DOCG

Dieser Chianti Classico im “Riserva-Stil” (100% Sangiovese)
ist reich an Komplexitat und Mineralitat, und benotigt
daher mehr Zeit, um seine volle Reife zu erreichen. Nur
die besten Trauben unseres Weinberges ,,Sa’etta“, der
unsere Top-Lage in sudlicher Ausrichtung ist und perfekte
Boden aufweist, werden fiir diesen Wein verwendet.
Nach natiirlicher alkoholischer Garung in groBen
Eichenfassern, wird der Wein in einer Kombination von
deutschen und oOsterreichen Eiche umgefiillt, wo er den
biologischen Saureabbau durchlauft. Der Wein bleibt dann
fir mindestens 24 Monate in Eiche, mit anschlieRender
12 monatiger Flaschenreife.

Der Weinberg, von dem dieser Wein entstammt, besteht
aus Sandstein (Arenaria-Calcare-Pietraforte), der reich
an Quarzeinschlissen (Quarzglimmer) ist. Er bringt einen
komplexen Sangiovese im “Riserva-Stil” hervor, der
elegant und ausgewogen ist. LaBt man ihm mehr Zeit,
entwickeltdieser Wein eine Fiille fruchtiger Komponenten,
ein reiches mineralisches Rickgrat, eine ausgewogene
Saure sowie eine nachhaltige elegante Gerbstoffnote
(Tannine). Dieser Wein kann gelagert werden, um ihn in
spateren Jahren zu genieBen, verspricht aber bereits von
Anfang an hochsten Trinkgenuss.

MONTE BERNARDI
Chianti Classico DOCG

Das ist ein eleganter, korperreicher Chianti Classico,
hergestellt aus Sangiovese (95%) und Canaiolo Nero (5%)
Trauben. Ein Teil der Sangiovese Trauben stammt aus
unserer Top-Lage, dem Sa’etta Weinberg, die dem Wein
mehr Struktur, Komplexitat und Lagerfahigkeit verleihen.
Nach natiirlicher Garung, die in einer Kombination von
Eichenfassern und Edelstahltanks erfolgt, wird der Wein
in Eichenfassern umgefiillt, wo er einen biologischen
Saureabbau durchlauft. Der Wein bleibt fir weiteren 24
Monate in Eichenholz, mit anschlieBender Flaschenreife
von 12 Monaten.

Dieser Chianti Classico stammt von mehr als 40-jahrigen
Weinstocken, die auf einen Boden, reich an Schieferbruch
(Galestro) und Kalkstein (Alberese) wachsen. Das Ergebnis
ist ein fruchtig aromatischer, Sangiovese-typischer Wein
mit einer feinen weichen Gerbstoffnote (Tannine). Er ist
angenehm ausgewogen mit mittlerem bis vollem Korper.
Ein Wein der von Beginn an Trinkgenuss verspricht, der
aber auch mit zunehmendem Alter die vorangegangene
Wartezeit reich entlohnt.

Ertrag pro Hektar (ca.):
Jahrliche Abfillmenge:

2.200 kg
1.500 - 4.000, 750mL;
100 - 200, 1500mL

Voraussichtliche Lagerfahigkeit: 15+ Jahre
0Oz Clarke

Ausgewahlt unter den 20 roten Toskana-Klassikern
Falstaff

2006: 91 Punkte

Vini Buoni D’ltalia - Vino Da Non Perdere
(Weinen die man nicht versaumen darf)
2006: Ausgewahlt

Jancis Robinson
2007: 17,0 Punkte; 2001: 17,5 Punkte (von 20)

winejournal.com
2001: Einer der 6 denkwdrdigsten italienischen Weine von 2005

Robert Parker - Wine Advocate
1999: 91+ Punkte; 1997: 90+ Punkte

Ertrag pro Hektar (ca.):

2.200 kg
5.500 - 8.000, 750mL;
50 - 100, 1500mL

10 - 12 Jahre

Jahrliche Abfillmenge:

Voraussichtliche Lagerfahigkeit:
Jancis Robinson
2007: 17,5 Punkte (von 20)

Eric Asimov fiir den New York Times
2005: empfohlener Wein

Stephen Brook fiir Decanter
2004: 4 Sterne (von 5)

Decanter
2004: empfohlener Wein

Robert Parker - Wine Advocate
1999: 90 Punkte; 1997: 92 Punkte



MONTE BERNARDI
ROSE IGT

Ein Rosé von sowohl groBer Eleganz als auch bestechender

Einfachheit. Er wird aus einem Blend von traditionellen
Chianti Classico Trauben (90% Sangiovese, Canaiolo

Nero, Malvasia und Trebbiano) hergestellt, die von Hand Jahrliche Abfillmenge: 800 - 1.200, 750mL
gelesen werden und von Reben aus kiihleren Lagen Voraussichtliche Lagerfahigkeit: Bis zu 3 Jahren

unserer Weinberge stammen, die noch delikatere und
aromareichere Trauben hervorbringen. Nachdem der
Most fur 12 bis 24 Stunden mit der Schale in Kontakt war,
wird der frei ablaufende Saft natirlich fermentiert und
durchlauft anschlieBend in Eichenfassern den biologischen
Saureabbau. Der Wein bleibt fur 8 bis 10 Monate im
Fass gefolgt von einer mindestens sechsmonatigen
Flaschenreife.

Dieser gehaltvolle Rosé zeichnet sich durch seine
weiche Fruchtigkeit und lebendige Saure aus. Mit
seiner angenehmen Ausgewogenheit, seinen weichen
Gerbstoffen und einer leichten mineralischen Note ist
dieser Wein ein idealer Speise-Begleiter.
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MONTE BERNARDI
Via Chiantigiana, Km 33,V-VI
50020 Panzano in Chianti (FI)
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Tel: +39 055 852 400/305
Fax: +39 055 852 355

mb@montebernardi.com
www.montebernardi.com

Wein-Proben jederzeit moglich
Fihrungen nur nach Vereinbarung
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UNSER ANWESEN

Monte Bernardi umfaBt mehr als 53 Hektar Land. 10 Hektar davon sind Weinberge unterschiedlichen Alters (die altesten
sind Uber 40 Jahre alt). Die Rebflachen liegen in den Hiigeln siidlich von Panzano, einer Top-Lage die zu den Grand Crus des
Chianti Classico zahlt und Weine, die sich mit den besten der Welt messen konnen, hervorbringen. Die Boden sind sehr steinig
und bestehen je nach Lage aus Schiefer (Galestro), Sandstein (Arenaria-Calcare-Pietraforte) oder Kalkstein (Alberese). Die
Weinberge befinden sich in perfekter Stidhanglage auf 350 Metern U.M., umgeben von unseren eigenen Waldern, in unmittelbarer

Nahe des Flusses Pesa, der ein paar 100 Meter siidlich vorbeiflieBt. All diese Faktoren tragen zu dem einzigartigen Mikroklima
von Monte Bernardi bei.

UNSER HERSTELLUNGSPROZESS

Zu unserem Herstellungsprozess gehort die Maximierung der Qualitat der Trauben, die von unseren Weinbergen stammen, und
nur die Besten zum optimalen Zeitpunkt ausgewahlt und von Hand gelesen werden. Die Trauben werden entstielt und leicht
angepresst direkt in kleine Edelstahltanks oder Garfasser aus Eiche gefiillt. Die Maische wird 3 bis 5 Tage unter kontrollierter
C ansteigen.
Die Maische wird wahrend des Garungsprozesses regelmaBig manuell bearbeitet. Nach 20 bis 27 Tagen werden die Trauben

°

Temperatur zur Vorgarung mazeriert. Danach darf die Temperatur fiir die alkoholische Garung auf maximal 30

abgepreBt und der Wein durchlauft anschlieBend den biologischen Saureabbau in Eichenfassern. Abhangig von dem gewliinschten
Weinstil erfolgt der Reifeprozess in unterschiedlich groBen Eichenfassern. Nach 10 bis 28 monatiger Reifung wird der Wein
ungefiltert und ohne Schonung in Flaschen abgefiillt*. Alle verarbeiteten Trauben stammen von Monte Bernardi und es werden
nur naturliche Hefen und Bakterien verwendet. Die Ubliche Zugabe von Sulfiten ist auf ein Minimum beschrankt und dient
dazu, das natiirliche Aroma und die Farbe des Weines zu erhalten. Kurzum, das Ergebnis dieser sorgsamen Behandlung ist ein
naturreiner Wein, der den Geschmack der Region Panzano verkorpert.

* Demzufolge kann sich ein feines Sediment in der Flasche bilden.




UNSER VERSPRECHEN

Unsere “Estate-Weine” werden ausschlieBlich von Trauben der eigenen, von uns bewirtschafteten Weinberge gewonnen. Wir
lieben Sangiovese, Chianti Classico und die Unverwechselbarkeit der Weine aus Panzano. Jede Entscheidung wird mit dem Ziel
getroffen noch bessere Weine, die unser Anbaugebiet verkorpern, herzustellen.

Wir betreiben biodynamischen Weinanbau (nach den Prinzipien von Rudolph Steiner)). Damit konnen wir am besten das Terroir,
die ultimative Qualitat und gleichzetig die Harmonie zwischen unseren Weinbergen und der Umwelt zum Ausdruck bringen.

Ziel all unseres Bestrebens ist es, unseren Kunden kostliche und qualitativ hochwertige Weine anzubieten. Unsere Arbeit

erweist sowohl der Umwelt als auch den Menschen mit denen wir zusammenarbeiten Respekt. GenieBen Sie die Friichte unserer
Arbeit!

Michael and Jennifer Schmelzer

AUSZEICHNUNGEN fiir Monte Bernardi

SLOW WEINFUHRER 2011
Ausgezeichnet als eines der besten
Weinguter Italiens

OZ CLARKE

Auszeichnung 2 von 3 Sternen:
hervorragendes Weingut in seiner
Kategorie - unbedingt wert danach
Ausschau zu halten
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FALSTAFF, “PANZANO IN CHIANTI - Kleiner Ort mit grossen Weinen”

© Othmar Kiem



