
TZIN
G

A
N

A (Zigeuner) 
IG

T

Tzingana ist ein intensiv fruchtiger, ausgew
ogener W

ein 
m

it einer eleganten G
erbstoffnote (Tannine). Tzingana 

ist ein Cuveé im
 Bordeaux-Stil, bestehend aus M

erlot 
(45%), Cabernet Sauvignon (20%), Cabernet Franc (20%) 
und Petit Verdot (15%). D

er einzigartige Charakter dieses 
W

eines 
entsteht 

durch 
die 

gem
einsam

e 
Vinifikation  

aller 
4 

Rebsorten, 
die 

eine 
größere 

Kom
plexität 

und 
Integration erm

öglicht. N
ach natürlicher alkoholischer 

G
ärung im

 Edelstahltanks, w
ird der W

ein in französische 
Eichen-Barriques 

um
gefüllt, 

w
o 

er 
den 

biologischen 
Säureabbau durchläuft. D

er W
ein bleibt für m

indestens 
24 M

onate in Eichenfässern (Barriques und Tonneaux), 
und anschließend reift er w

eitere 12 in der Flasche.

D
ieser gehaltvolle W

ein ist vollgepackt m
it kom

plexen 
und w

eichen Fruchtkom
ponenten. Seine G

erbstoffnote, 
seine 

Säure 
und 

die 
Kirschnote 

sind 
unverkennbar 

toskanisch. Auch 
die 

typischen 
Bordeaux-Arom

en 
von 

frischen schw
arzen Johannisbeeren, H

eidelbeeren und 
angenehm

 m
ineralische U

ntertöne sind zu finden. D
ieser 

W
ein kann gelagert w

erden, um
 ihn in späteren Jahren 

zu genießen, aber verspricht auch bereits von Beginn an 
höchsten Trinkgenuss.

Ertrag pro H
ektar (ca.): 	

	
2.000 kg

Jährliche Abfüllm
enge:	

 	
1.200 - 1.500, 750m

L; 
				





100 - 200, 1500m

L

Voraussichtliche Lagerfähigkeit:	
15 – 20+ Jahre

O
z Clarke - Supertuscan Blends

Ausgew
ählt unter den besten Produzenten

Falstaff
2006: 92 Punkte; 2005: 90 Punkte; 2004: 92 Punkte

N
icolas Belfrage

Ausgew
ählt unter den Top 5 Bordeaux Blends der Toskana

W
ine Spectator

2001: 91 Punkte

Robert Parker - W
ine A

dvocate
1999: 90 Punkte; 1997: 92 Punkte

G
am

bero Rosso
1997: Tre Bicchieri (drei G

läser)



SA’ETTA (Blitz) 
Chianti Classico D

O
CG

D
ieser Chianti Classico im

 “Riserva-Stil” (100% Sangiovese) 
ist reich an Kom

plexität und M
ineralität, und benötigt 

daher m
ehr Zeit, um

 seine volle Reife zu erreichen. N
ur 

die besten Trauben unseres W
einberges „Sa’etta“, der 

unsere Top-Lage in südlicher Ausrichtung ist und perfekte 
Böden 

aufw
eist, 

w
erden 

für 
diesen 

W
ein 

verw
endet.  

N
ach 

natürlicher 
alkoholischer 

G
ärung 

in 
großen 

Eichenfässern, w
ird der W

ein in einer Kom
bination von 

deutschen und österreichen Eiche um
gefüllt, w

o er den 
biologischen Säureabbau durchläuft. D

er W
ein bleibt dann 

für m
indestens 24 M

onate in Eiche, m
it anschließender 

12 m
onatiger Flaschenreife.

D
er W

einberg, von dem
 dieser W

ein entstam
m

t, besteht 
aus Sandstein (Arenaria-Calcare-Pietraforte), der reich 
an Q

uarzeinschlüssen (Q
uarzglim

m
er) ist. Er bringt einen 

kom
plexen 

Sangiovese 
im

 
“Riserva-Stil” 

hervor, 
der 

elegant und ausgew
ogen ist. Läßt m

an ihm
 m

ehr Zeit, 
entw

ickelt dieser W
ein eine Fülle fruchtiger Kom

ponenten, 
ein reiches m

ineralisches Rückgrat, eine ausgew
ogene 

Säure 
sow

ie 
eine 

nachhaltige 
elegante 

G
erbstoffnote 

(Tannine). D
ieser W

ein kann gelagert w
erden, um

 ihn in 
späteren Jahren zu genießen, verspricht aber bereits von 
Anfang an höchsten Trinkgenuss.

Ertrag pro H
ektar (ca.): 	

	
2.200 kg

Jährliche  Abfüllm
enge:	

 	
1.500 - 4.000, 750m

L; 
				





100 - 200, 1500m

L

Voraussichtliche Lagerfähigkeit:	
15+ Jahre

O
z Clarke

Ausgew
ählt unter den 20 roten Toskana-Klassikern

Falstaff
2006: 91 Punkte

Vini Buoni D
’Italia - Vino D

a N
on Perdere 

(W
einen die m

an nicht versäum
en darf)

2006: Ausgew
ählt 

 Jancis Robinson
2007: 17,0 Punkte; 2001: 17,5 Punkte (von 20)

w
inejournal.com

2001: Einer der 6 denkw
ürdigsten italienischen W

eine von 2005

Robert Parker - W
ine A

dvocate 
1999: 91+ Punkte; 1997: 90+ Punkte

M
O

N
TE BERN

A
RD

I 
Chianti Classico D

O
CG

D
as 

ist 
ein 

eleganter, 
körperreicher 

Chianti 
Classico, 

hergestellt aus Sangiovese (95%) und Canaiolo N
ero (5%) 

Trauben. Ein Teil der Sangiovese Trauben stam
m

t aus 
unserer Top-Lage, dem

 Sa’etta W
einberg, die dem

 W
ein 

m
ehr Struktur, Kom

plexität und Lagerfähigkeit verleihen. 
N

ach natürlicher G
ärung, die in einer Kom

bination von 
Eichenfässern und Edelstahltanks erfolgt, w

ird der W
ein 

in Eichenfässern um
gefüllt, w

o er einen biologischen 
Säureabbau durchläuft. D

er W
ein bleibt für w

eiteren 24 
M

onate in Eichenholz, m
it anschließender Flaschenreife 

von 12 M
onaten.  

D
ieser Chianti Classico stam

m
t von m

ehr als 40-jährigen 
W

einstöcken, die auf einen Boden, reich an Schieferbruch 
(G

alestro) und Kalkstein (Alberese) w
achsen. D

as Ergebnis 
ist ein fruchtig arom

atischer, Sangiovese–typischer W
ein 

m
it einer feinen w

eichen G
erbstoffnote (Tannine). Er ist 

angenehm
 ausgew

ogen m
it m

ittlerem
 bis vollem

 Körper. 
Ein W

ein der von Beginn an Trinkgenuss verspricht, der 
aber auch m

it zunehm
endem

 Alter die vorangegangene 
W

artezeit reich entlohnt.

Ertrag pro H
ektar (ca.): 	

	
2.200 kg

Jährliche Abfüllm
enge:	

 	
5.500 - 8.000, 750m

L; 
				





50 - 100, 1500m

L

Voraussichtliche Lagerfähigkeit:	
10 - 12 Jahre

Jancis Robinson
2007: 17,5 Punkte (von 20)

Eric A
sim

ov für den N
ew

 York Tim
es

2005: em
pfohlener W

ein

Stephen Brook für D
ecanter

2004: 4 Sterne (von 5) 
 D

ecanter
2004: em

pfohlener W
ein

 Robert Parker - W
ine A

dvocate
1999: 90 Punkte; 1997: 92 Punkte



M
O

N
TE BERN

A
RD

I
RO

SÉ IG
T

Ein Rosé von sow
ohl großer Eleganz als auch bestechender 

Einfachheit. Er w
ird aus einem

 Blend von traditionellen 
Chianti 

Classico 
Trauben 

(90% 
Sangiovese, 

Canaiolo 
N

ero, M
alvasia und Trebbiano) hergestellt, die von H

and 
gelesen 

w
erden 

und 
von 

Reben 
aus 

kühleren 
Lagen 

unserer W
einberge stam

m
en, die noch delikatere und 

arom
areichere 

Trauben 
hervorbringen. 

N
achdem

 
der 

M
ost für 12 bis 24 Stunden m

it der Schale in Kontakt w
ar, 

w
ird der frei ablaufende Saft natürlich ferm

entiert und 
durchläuft anschließend in Eichenfässern den biologischen 
Säureabbau. D

er W
ein bleibt für 8 bis 10 M

onate im
 

Fass 
gefolgt 

von 
einer 

m
indestens 

sechsm
onatigen 

Flaschenreife. 

D
ieser 

gehaltvolle 
Rosé 

zeichnet 
sich 

durch 
seine 

w
eiche 

Fruchtigkeit 
und 

lebendige 
Säure 

aus. 
M

it 
seiner 

angenehm
en 

Ausgew
ogenheit, 

seinen 
w

eichen 
G

erbstoffen und einer leichten m
ineralischen N

ote ist 
dieser W

ein ein idealer Speise-Begleiter.

Jährliche Abfüllm
enge:           	

800 - 1.200, 750m
L

Voraussichtliche Lagerfähigkeit:  	
Bis zu 3 Jahren 

U
N

SER STA
N

D
O

RT
 M

O
N

TE BERN
A

RD
I

Via Chiantigiana, Km
 33,V-VI

50020 Panzano in Chianti (FI)

Tel: +39 055 852 400/305

Fax: +39 055 852 355

m
b@

m
ontebernardi.com

w
w

w
.m

ontebernardi.com

W
ein-Proben jederzeit m

öglich 

Führungen nur nach Vereinbarung



U
N

SER A
N

W
ESEN

M
onte Bernardi um

faßt m
ehr als 53 H

ektar Land. 10 H
ektar davon sind W

einberge unterschiedlichen Alters (die ältesten 
sind über 40 Jahre alt). D

ie Rebflächen liegen in den H
ügeln südlich von Panzano, einer Top-Lage die zu den G

rand Crus des 
Chianti Classico zählt und W

eine, die sich m
it den besten der W

elt m
essen können, hervorbringen. D

ie Böden sind sehr steinig 
und bestehen je nach Lage aus Schiefer (G

alestro), Sandstein (Arenaria-Calcare-Pietraforte) oder Kalkstein (Alberese). D
ie 

W
einberge befinden sich in perfekter Südhanglage auf 350 M

etern ü.M
., um

geben von unseren eigenen W
äldern, in unm

ittelbarer 
N

ähe des Flusses Pesa, der ein paar 100 M
eter südlich vorbeifließt. All diese Faktoren tragen zu dem

 einzigartigen M
ikroklim

a 
von M

onte Bernardi bei.     

U
N

SER H
ERSTELLU

N
G

SPRO
ZESS

Zu unserem
 H

erstellungsprozess gehört die M
axim

ierung der Q
ualität der Trauben, die von unseren W

einbergen stam
m

en, und 
nur die Besten zum

 optim
alen Zeitpunkt ausgew

ählt und von H
and gelesen w

erden. D
ie Trauben w

erden entstielt und leicht 
angepresst direkt in kleine Edelstahltanks oder G

ärfässer aus Eiche gefüllt. D
ie M

aische w
ird 3 bis 5 Tage unter kontrollierter 

Tem
peratur zur Vorgärung m

azeriert. D
anach darf die Tem

peratur für die alkoholische G
ärung auf m

axim
al 30°C ansteigen. 

D
ie M

aische w
ird w

ährend des G
ärungsprozesses regelm

äßig m
anuell bearbeitet. N

ach 20 bis 27 Tagen w
erden die Trauben 

abgepreßt und der W
ein durchläuft anschließend den biologischen Säureabbau in Eichenfässern. Abhängig von dem

 gew
ünschten 

W
einstil erfolgt der Reifeprozess in unterschiedlich großen Eichenfässern. N

ach 10 bis 28 m
onatiger Reifung w

ird der W
ein 

ungefiltert und ohne Schönung in Flaschen abgefüllt*. Alle verarbeiteten Trauben stam
m

en von M
onte Bernardi und es w

erden 
nur natürliche H

efen und Bakterien verw
endet. D

ie übliche Zugabe von Sulfiten ist auf ein M
inim

um
 beschränkt und dient 

dazu, das natürliche Arom
a und die Farbe des W

eines zu erhalten. Kurzum
, das Ergebnis dieser sorgsam

en Behandlung ist ein 
naturreiner W

ein, der den G
eschm

ack der Region Panzano verkörpert.

* D
em

zufolge kann sich ein feines Sedim
ent in der Flasche bilden.



     ©
 O

thm
ar Kiem

                                                       FA
LSTA

FF, “PA
N

ZA
N

O
 IN

 CH
IA

N
TI - Kleiner O

rt m
it grossen W

einen”

U
N

SER VERSPRECH
EN

U
nsere “Estate-W

eine” w
erden ausschließlich von Trauben der eigenen, von uns bew

irtschafteten W
einberge gew

onnen. W
ir 

lieben Sangiovese, Chianti Classico und die U
nverw

echselbarkeit der W
eine aus Panzano. Jede Entscheidung w

ird m
it dem

 Ziel 
getroffen noch bessere W

eine, die unser Anbaugebiet verkörpern, herzustellen. 

W
ir betreiben biodynam

ischen W
einanbau (nach den Prinzipien von Rudolph Steiner)). D

am
it können w

ir am
 besten das Terroir, 

die ultim
ative Q

ualität und gleichzetig die H
arm

onie zw
ischen unseren W

einbergen und der U
m

w
elt zum

 Ausdruck bringen.

Ziel all unseres Bestrebens ist es, unseren Kunden köstliche und qualitativ hochw
ertige W

eine anzubieten. U
nsere Arbeit 

erw
eist sow

ohl der U
m

w
elt als auch den M

enschen m
it denen w

ir zusam
m

enarbeiten Respekt. G
enießen Sie die Früchte unserer 

Arbeit!
M

ichael and Jennifer Schm
elzer

A
U

SZEICH
N

U
N

G
EN

 für M
onte Bernardi

SLO
W

 W
EIN

FÜ
H

RER 2011 
Ausgezeichnet als eines der besten 
W

eingüter Italiens  

O
Z CLA

RK
E

Auszeichnung  2 von 3 Sternen: 
hervorragendes W

eingut in seiner 
Kategorie – unbedingt w

ert danach 
Ausschau zu halten


